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Abendkarte  
              

 
 

Aperitif 
 

Sektcuvée Schloss Vaux 2007 
(Cuvée aus Weißburgunder, Spätburgunder, Riesling) 

0,1 l –  5,50 
 
 

 
Vorspeisen 

 
Kürbiscremesuppe mit Honig 

5,00 
 

Räucherlachs mit Dillschmand und Reibeküchlein 
9,50 
 

Barriques Vorspeisenteller 
(eine kleine Reise durch unsere Speisekarte) 

11,50 
 
 
 

Zwischengerichte 
 

Frische Tagliatelle „mediterran“  
mit gebratenen Rinderstreifen 

11,50 
(als Hauptgang + 3,00) 

 
Gebratene Riesengarnelen  

mit asiatischem Mangoldsalat 
13,50 

 
Salat der Saison mit ... 

 

Maishähnchenbrust 
14,00 

Schwertfischfilet 
15,50 

Rinderhüftsteak  
16,00 

 
 
 

zu den Speisen reichen wir ital. Landbrot 
Extra Brot wird mit 1,00 € berechnet 
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Abendkarte 

              
 

 
Hauptgänge 

 
Gebratene Kalbsleber mit Röstzwiebeln 

und bunten Linsen 
14,50 

 
Maishähnchenbrust mit Balsamico-kirschen 

und Estragon-Risotto 
17,50 

 
Schwertfischfilet mit Orangen-Spitzkohlgemüse 

und frischen Bandnudeln 
18,50 

 
Rinderhüftsteak mit Steinpilz-Ratatouille 

und Kartoffel-Gratin 
19,50 

 
 

Vegetarische Speisen 
 

Schafskäse-Tortilla mit gebackenem Rucola 
und Oliven 

7,50 
 

Frische Bandnudeln mit Hüttenkäse 
und gebratenen Waldpilzen 

9,50 
 
 

Desserts 
 

Beeren-Tiramisu 
4,50 

 

Crème brûlée von der Tonkabohne 
5,00 

 
 

Käseauswahl mit Schwarzbrot 
kl. 5,20 / gr. 10,40  

Zum Käse empfehlen wir einen Gewürztraminer feinherb 2009 
Weingut Kühling-Gillot, Rheinhessen 

0,1 l – 4,00 
 
 

Oder lassen Sie sich mit einem Überraschungsmenü  
von uns verwöhnen. 

2-Gang p.P. 24,50 / 3-Gang p.P. 31,50 / 4-Gang p.P. 37,50 


